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BROTKORB
mit Bio Oliven-0Ol & Oliven-Ciabatta
3,5

VORSPEISEN

FISCH"CLUB“SUPPE
tomatiserte Fischsuppe
Fischeinlage | Gemdise | Krauter
13,9

KURBISCREMESUPPE
mit gerdsteten Kiirbiskernen-& Ol
11,9

JAKOBSMUSCHEL VOM GRILL
gerosteter Hokkaido
Kirbiskern | griiner Apfel | Nussbutter
18,9

BURRATA
gerostete Pinienkerne | Rucola Salat
Kirschtomaten | Granatapfeldressing
14,9

SURF & TURF
Rinder-Carpaccio | gebratene Riesengarnele
Triffel-Mayonnaise | Wildkrauter-Salat
Grana Padano
19,9

BEEF TATAR
unserer Smorrebred, feinstes Roggenbrot
Triiffel-Mayonaise
knusprige Zwiebeln
eingelegte Gurke| Radieschen
VORSPEISE  80g 18,9
HAUPTGANG 160g 26,9

FISCHCLUB ETAGERE
ab 2 Personen

Kirbiscreme-Slppchen
Garnelen vom Grill
Gerosteter Hokkaido, Apfel

Miesmuscheln
Tomatisierter Fischfond

19,9 p.P.

GRAPEFRUIT-SPRITZ

Grapefruit, Minze, Prosecco
10,9€
auch alkoholfrei

GRANATAPFEL-SPRITZ

Rosmarin, Kerne, Prosecco
10,9€
auch alkoholfrei

UNSER
LIEBLINGS-APERITIF

CANONITA SPRITZ

Mallorquinischer Orangenlikér mit
Prosecco aufgegossen
10,9€

WEIN EMPFEHLUNG

KORRELL RIESLING ZERO ALCOHOL FREE
Riesling pur, Genuss ohne Alkohol

Der Riesling Zero ist die stilvolle Alternative
fur alle, die bewusst auf Alkohol verzichten
mochten, ohne auf vollen Genuss zu
verzichten.

Grundlage ist der mehrfach ausgezeichnete
Korrell Gutsriesling, der aus Bio-Trauben
produziert wird.

0,21 9,5Euro
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FISCH FLEISCH
PANNFISCH WIENER SCHNITZEL VOM KALBSRUCKEN
gebratene Fischfilets | Gewlirzgurken Relish Preiselbeeren | Zitrone
Dijon Senfsauce | Garnelen Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln | Blattsalat Blattsalat
29,3 32,5
NORDSEE SCHOLLE ROASTBEEF “KALT“
gebraten mit Speck Stippe Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln hausgemachte Remoulade
Blattsalat 27,8
29,5
RINDERFILET (200G) VOM GRILL
NORDISCHER RAUCH MATIJES Rosmarin Kartoffeln mit Oliven & Tomaten
3 FILETS ,HAUSFRAUEN-ART“ Krauterbutter
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln 39,0
Hausfrauensauce
rote Zwiebeln | Radieschen & Dill | Blattsalat BEEF TATAR
26,9 unserer Smarrebrgd, feinstes Roggenbrot

Trlffel-Mayonaise
knusprige Zwiebeln

WOLFSBARSCH BUTTERFLY eingelegte Gurke| Radieschen
Antipasti Gemuse 1609 26,9
Rosmarin Kartoffeln mit Oliven
29,9
GARNELENPFANNE

Garnelen in Knoblauch-Ol gebraten
Antipasti Gemiise und frische Krauter
29,9

SEAFOODPFANNE
gebratene Garnelen
Jakobsmuschel | Filet von der Dorade | Pulpo
wirziger Fischfond & Gemiise
Tomate & Fenchel
29,9

FOHRER MIESMUSCHELN
tomatisierter Fischfond
Fenchel | Tomaten | Krauter
21,9

STEINBUTT FILET VOM GRILL
gerosteter Hokkaido | Waldpilze
Beurre Blanc | Krduterdl
39,8
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VEGETARISCH

KURBISCREMESUPPE
mit gerdsteten Kiirbiskernen-& Ol
11,9

BURRATA
gerostete Pinienkerne | Rucola Salat
Kirschtomaten | Granatapfeldressing
14,9

TAGLIATELLE
Waldpilze | Kiirbis | Salbei
Parmesan
23,8

KURBIS-RISOTTO
Rucola | geschmolzene bunte Tomaten
21,8

Upgrade fiir unsere Tagliatelle oder das Risotto

Ziegenweichkadse mit Honig gratiniert
+6,8
3 Riesengarnelen in Olivendl & Krauter
+12
Burrata
+8,9

SALAT

CLUB SALAT
junge Blattsalate der Saison | Club- Buttermilchdressing
bunte Tomaten | Radieschen
14,5

Upgrades fiir unseren Club Salat
Ziegenweichkise mit Honig gratiniert
+6,8
3 Riesengarnelen in Olivendl & Krauter
+12
Flammlachs
+12,5
Burrata
+8,9

DESSERT

CREME BRULEE MIT VANILLE
mit Cassissorbet
12,5

HAMBURGER ROTE GRUTZE
Sahne | Bourbon-Vanilleeis
9.8

HAUSGEMACHTER WINDBEUTEL
heisse Kirschen | Schlagsahne | Bourbon-Vanilleeis
9,2

APFELSTRUDEL
hausgemacht und warm

Bourbon-Vanilleeis| Schlagsahne
Enthalt Rosinen & Mandelsplitter

9,2

OFENFRISCHER ALTLANDER APFEL-CRUMBLE
karamellisierte Elstar-Apfel
Zimt | knusprige Butterstreusel | Bourbon-Vanilleeis
10,8

AFFOGATO AL CAFFE
Eine Kugel Bourbon-Vanilleeis
am Tisch mit einem heiBBen Espresso libergossen
6,5

FUR DIE LUTTEN
fir Kinder bis 12 Jahren

KLEINES WIENER SCHNITZEL
Bratkartoffeln | Méhren
11,9

GEBRATENES FISCHFILET
Bratkartoffeln | Mohren
11,9
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Aperitif

Prosecco pur

0,117,8

Prosecco alkoholfrei

0,117,8

0,151 9,6

Prosecco auf Eis im Weinglas serviert
+~Aperol Spritz”
(Aperol, Prosecco & ein Spritzer Soda)
+Aperol Spritz” Alkoholfrei
(Aperol, Prosecco alkoholfrei & ein Spritzer Soda)
~HUGO"

.......... 0,21 10,5

.......... 0,21 10,5

(Hollunderblite, Prosecco, Limette, Minze)
L,HUGO"” Alkoholfrei

0,21 10,5

0,21 10,5

(Hollunderbliute, Prosecco alkoholfrei, Limette, Minze)
Martini extra Dry, Bianco, Rosso

5cl 6,5

Sandemann Sherry dry, medium
Sandemann Portwein weif3, rot

5cl 6,0
5cl 6,5

Pastis 51, mit Eiswasser serviert

4cl 7,3

Bombay Gin Tonic

Hendrik’s Gin Tonic

4cl/0,21 12,2
4cl/0,21 14,5

Campari
Klassisch dazu: Orangensaft

4cl 5,5
0,21 4,0

Oder Soda ( Tafelwasser perlig )

0,21 3,2

Bier
Krombacher Premium Pils

0,41 6,1

Alsterwasser

0,41 6,1

Krombacher alkoholfreies Bier

aus der Flasche
Krombacher Weil3bier

0,3315,3

0,51 7,1

Hell oder Alkoholfrei aus der Flasche

Tafelwasser
FISCHclub Tafelwasser

0,21 3,5

FISCHclub Tafelwasser

FISCHclub Tafelwasser

0,51 5,7
1,017,5

St. Michaelis Brunnen Gourmet

0,751 8,9

Still oder perlig

Alkoholfreie Getranke
Apfelsaft, Orangensaft, Traubensaft rot

0,21 4,3

0,21 4,7

Tomatensaft, Rhabarbersaft, Maracuja - Nektar
Apfelsaftschorle

0,41 5,6

Rhabarber-/Traubensaft-/Maracujaschorle
Afri Cola

0,4L 5,8
0,41 5,6

Afri Cola Zuckerfrei

0,41 5,6

Bluna orange
Zitronenlimonade

0,41 5,6
0,41 5,6

Spezi

0,41 5,6

Schweppes Bitter Lemon,Tonic Water , Ginger Ale

0,21 4,8
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WEINE -
SEKT & SCHAUMWEIN 0,75. 0,5 0,2 0,1
Riesling Extra Brut | von Winning | Pfalz 62 / /8,7
Rosé Brut | von Winning | Pfalz 95 / /1 13,0
Celsole Prosecco Vino Frizzante 39,5 / / 6,4
/ / /
Champagner Bollinger Spécial Cuvée, Brut 165 /
Champagner Bollinger Spécial Cuvée, Brut 1,5 Liter......couesneeereennne 335
Bernard Remy "Carte Blanche" Champagner Brut 99 16
ROSE
Pinot Noir Rosé | von Winning | Pfalz | 2024 38/ 29 11,5
Weissweinschorle 0,251 7,4 Euro auch als Rosé
WEISS
Grauburgunder Villa J | Ernst Loosen | Pfalz | 2025.........uueummmmumnnnnns /| 20| 8,8
Win Win Riesling | von Winning | Pfalz | 2025 40 | 29 11,6
Grauer Burgunder | von Winning | Pfalz | 2025 42| 31 ] 12,5
Sauvignon Blanc Il | von Winning | Pfalz |2025 42 30,1 12
Chardonnay Royale | von Winning| Pfalz | 2023 57 40,6 16,2
Weissburgunder | Joachim Heger | Baden | 2024 42 / /
Riesling Krauznacher Paradies | Korrell | Nahe | 2022 78 / /
Gavi di Gavi DOCG |San Silvestro | Piemont | 2024 43 / /
Riesling Reiterpfad | von Winning | Pfalz | 2022 MAGNUM....1,5 Liter 110 / /
Riesling Paradiesgarten | von Winning | Pfalz | 2022 ............... 1,5 Liter 110 / /
Kreuznacher Paradies Riesling | Korell | Nahe | 2022................. 1,5 Liter 165 /
/1
ROT
Pinot Noir Royale | von Winning | Pfalz | 2022 56/ 40 16
| Tratturi Primitivo Puglia IGP | Di San Marzano | 2020........c.ccccoeemee. 430 29 11,9
Win Win Rot Merlot & Spatburgunder | von Winning | Pfalz | 2022... 41 29 | 11,5
Whisba Tempranillo, Rodriguez & Sanzo, Spanien 132 / /
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KUCHEN & TORTEN

ZWETSCHGENKUCHEN MIT SAHNE
Zwetschgen | Haselnuss | feiner Hefeboden

KAFFEE & CO

Becher Kaffee 4,7 6,9
Cappuccino 54 SCHOKOLADENTORTE
Milchkaffee 54 Zartbitter Schokolade mit Créme brileé Fillung
5,7
Latte Macchiato 54 "
. KASEKUCHEN
mit Karamell 6.2 Speisequark mit frischer Vanille | Zitrus Abrieb
Espresso 3,5 54
Espresso doppio 5,3 GEDECKTER APFELKUCHEN MIT SAHNE
. Apfelspalten | Rosinen | Vanille | Zimt
Espresso Macchiato 38 leckere Miirbeteig Hiille mit Mandel
Doppio Macchiato 56 6,5
Schokolade mit Sahne 4,9 Alle Kuchen und Torten sind handgemacht

in unserer hauseigenen Konditorei
Alle Kaffeespezialitaten
auch entkoffeiniert Erhaltlich

UNSERE EISBECHER

TEE JOGHURTSCHALE
Unser Tee Gourmet Partner Joghurt-& Vanilleeis
Beerenkompott, gehackte Pistazien & Schlagsahne
9,7

COOKIES & CREAM-EISSCHALE
Cookies Eis, Schokoladeneis

o BecherTee-4,4 o durchzogen mit einer Schokoladensauce
Darjeeling, Spicy Black Chai, Minze, Schlagsahne & Schoko- Cookie
Rooibos Vanilla, Griiner Tee, oder Friichte 9,7

KARAMELL-SCHALE
zartschmelzendes Karamell-Eis mit Fleur de sel

EIS-KAFFEE & CO &Vanilleeis
Karamellsauce, gerdstete Erdniisse
EISSCHOKOLADE & Schlagsahne
mit van Houten Schokolade 9.7
Bourbon Vanille Eis & Schlagsahne MINZ SCHOKOCRUNCH- EIS
7.9 Erfrischendes Minz-Eis mit knackiger Schokoschicht,

Vanille-Eis, Schlagsahne, Minz-Tafelchen &
EIS-KAFFEE Schokoladensauce

mit Bourbon Vanille Eis & Schlagsahne %7
79 HASELNUSS-SCHALE

Haselnuss - & Vanilleeis
mit Haferfloken-Granola, Honig & Schlagsahne
9,7

KINDEREIS
Erdbeereis und Schokoladeneis
mit Schlagsahne und bunten Schokolinsen
7,5
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